Ideen fur ein Fest

Restaurant Bar Kultur
Bernstrasse 3 ¢ 3053 Mlinchenbuchsee
031 869 02 99 « www.baerenbuchsi.ch



Lieber Gast

Wir freuen uns mit Ihnen einen Anlass im Baren Buchsi durchzufiihren. Auf den
folgenden Seiten finden Sie unsere MentUideen.

Sollten Sie ein Gericht vermissen oder Sie mdéchten sich Ihr Lieblings- essen von
uns zubereiten lassen, teilen Sie uns doch Ihren Wunsch mit, wir helfen Ihnen
gerne dabei Ihr persdnliches Menu zusammenzustellen.

Gerne beraten wir Sie in einem persdnlichen Gesprach betreffend maglicher
Seminarinfrastruktur und unterstitzen Sie auch bei der Organisation eines
Klnstlers fur Ihren Anlass.

Wenn Sie unsere Raumlichkeiten noch nicht kennen und vorher besichtigen
mochten, zeigen wir Ihnen diese auf Voranmeldung natlrlich jederzeit gerne.
Bitte nehmen Sie dafiir mit Tessla Radziejewski (Bankettverantwortliche) oder
Angela Rubli (Co-Geschaftsfiihrerin) Kontakt auf.

Ihr Baren Buchsi

Tel. 031 869 02 99
info@baerenbuchsi.ch
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Allgemeine Informationen

Damit Ihr Anlass zum Erfolg wird, haben wir nachfolgend einige Punkte
aufgefliihrt, die zur Optimierung Ihres Festes beitragen kénnen.

Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln

Der Baren Buchsi liegt nur ein paar Schritte vom Bahnhof Miinchenbuchsee
entfernt, deshalb empfehlen wir eine Anreise mit dem 6ffentlichen Verkehr. Mit
dem Zug erreichen Sie Minchenbuchsee direkt viertelstiindlich ab Bern und
halbsttndlich ab Biel.

Zusatzlich ist Minchenbuchsee mit der RBS und dem Postauto erschlossen. Am
Wochenende bringen Sie diverse Moonliner-Verbindungen sicher nach Hause.

Natdrlich sind wir auch per Auto, Velo oder zu Fuss gut erreichbar.

Bitte teilen Sie uns mit, wenn Sie Allergiker und/oder Kinder als Gaste er-
warten. Gerne bereiten wir uns gezielt vor und kreieren ein entsprechendes
Menu. Naturlich haben wir auch eine sehr beliebte Kinderkarte.

Wir beraten Sie gerne auch bei der Getrankewahl passend zu Ihrem Anlass. Falls
Sie Ihren eigenen Wein mitbringen méchten, verrechnen wir CHF 28.- pro
Flasche flr das fachgerechte Servieren des Weins und Reinigen der Glaser.

Wir bitten Sie die genaue Anzahl Ihrer Gaste bis spatestens 48 Stunden vor
Beginn des Anlasses mitzuteilen. Die Personenzahl, welche 48 Stunden vor dem
Anlass gemeldet wurde, gilt als Verrechnungsanzahl.

Zur Deckung der zusatzlichen Personalkosten (gemass Gesamtarbeitsvertrag)
und der Uberzeitbewilligung, welche nach Mitternacht entsteht, verrechnen wir
ab 24 Uhr einen Zuschlag.

Gerne gestalten wir fur Ihren Anlass Menukartchen nach Ihren Vorstellungen und
organisieren auch die Dekoration gemass Ihren Wiinschen. Verrechnung nach
Aufwand.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt. Bitte beachten
Sie, dass je nach Einkaufsmdglichkeiten und Saison Preisénderungen erfolgen
kdénnen.

Falls Sie nicht direkt am Anlasstag bezahlen mdchten, senden wir Ihnen gerne
auch eine Rechnung zu.



Raume

Raum

Max. Anz.
Personen sitzend

Beschrieb

Gaststube

28

Fir ein Festessen stellen wir einen Tafel-
oder L-Tisch fir 14 Personen in unsere
gemutliche Gaststube.

Saali

40

Heller Raum mit Cheminée. Gut geeignet
fir Familienanlasse. Blocktisch flr

16 Personen und 2 Tafeltische flr je 20
Personen maéglich

Cafe

28

Heimelige Stube mit viel dunklem Holz und
den bekannten Abteilen. «Fasch wie im
Zug». Fur kleine Anlasse sind 1 Tafeltisch
fir 14 Personen oder 3 Tische mit je

6 Personen moglich.

Bar

20

In der alten Bar mit den antiken roten Sofas
wurde schon oft bis in den Morgengrauen
gefeiert. Ideal fir Apéros und kleine
Bankette bis 20 Personen.

Saal

80 oder 120 bei
Konzertbestuhlung

Unser grosser Saal mit Buhne im ersten
Stock eignet sich flr rauschende
Geburtstagsfeste, Hochzeiten, kulturelle
Anlasse, Workshops, usw. Kann auch
zusammen mit der Bar genutzt werden.

Weinkeller

15

Schoéner, kihler Sandsteinkeller mit
grossem altem Weinfass. Flr Steh-Apéros
bis 15 Personen.

Garten

65

Im Sommer ist dies unsere schonste Ecke.
Unter den alten Kastanien lasst sich manch
lauschiges Fest feiern. Diverse Tischformen
maoglich.



Apérovorschlage

Sie kénnen sich aus den saisonalen, Happchen Ihr Apéro selbst zusammen-
stellen. Falls Sie es wiinschen kénnen wir dies gerne auch fir Sie Ubernehmen.
Teilen Sie uns einfach Ihr Budget und ob vegetarische oder gemischte Happchen
gewdulnscht sind mit.

Bitte beachten Sie, dass pro Sorte mindestens 10 Einheiten bestellt werden
mussen.

Wir empfehlen

3 Einheiten fiir das Apéro vor dem Essen

5 Einheiten fir den mittleren Hunger

7 Einheiten flir ein unkompliziertes Beisammensein
9 Einheiten Apéro riche fiir den grossen Hunger

CIPS (B0G) o 2.00
NUSSH (50 oo, 2.00
Crostini Pro SEUCK 2.50
Marinierte O VN 4.00
Giardiniera (mariniertes eingemachtes Gemuse) 4.00
CIrONE (NI 4.00
Schlossberg jung (halbhart) 4.00
La BoUSse (WeICH) 4.00
Fessli (ZIeGENKASE) 4.00
Tosstaler Landrauchschinken, 4.00
Dure bi Rot (Trockenfleisch von JUumis) 4.00
Klchengeraucherte Bauernwurst 4.00
RONESSS DK 4.00
Mini-Muffins mit NUssen und K&8Se. 5.00
(Getrocknete) Tomaten-Mozzarella-Spiessli_____ 4.00
Linsensalat im GlASH 5.00
SChiNKENKIaD N 5.00
Panierte Champignons mit Knoblauchmayonnaise_____ . ... 5.00
Pouletspiessli an einer Honigmarinade, mit Erdnusssauce . .. 5.00
Hackfleischballchen mit pikanter Tomatensauce._ 8.00
Spanische Tortilla, 3.00
Pflaumen im Speckmantel 3.00
GeMUSEAUICNE 4.00
GemuUsesuppe NACh SaiSON 2.50

Zusatzliche Apéroangebote

Fleischplatte p.P. mit Brot 18.00
Kaseplatte p.P. Mit Brot 18.00
Fleisch-/ Kaseplatte, gemischt p.P. mit Brot . 18.00
Hausgemachter Zopf pro Stlck (1.8Kg) o 10.00



Meniuvorschlage

Stellen Sie sich ein Menu nach Lust und Laune zusammen oder wir Gber- nehmen
dies nach einer Budgetvorgabe flir Sie.

Gerne schlagen wir Ihnen verschiedene Mdglichkeiten bei den saisonalen
Gerichten vor.

Wir bitten Sie, fur alle ein einheitliches Meni, allenfalls mit einer vegetarischen
Variante auszuwahlen.

Die folgenden Speisen bieten wir Ihnen ab 10 Personen an. Die Preise verstehen
sich pro Person.

Den passenden Wein zu IThrem MenU dirfen Sie gerne aus unserer separaten
Weinkarte auswahlen. Falls Sie Unterstutzung bendtigen, zégern Sie nicht uns zu
kontaktieren.

Suppen

Weissweincrémesuppe mit Gemusestreifen___ . 11.00
Gemusesuppe nach SaisON . 11.00
Salate

Gruner Saisonsalat mit Baumnusssplittern und Kernen______ . 9.00
Chrisimisisalat mit Kernen, CroGtonsund Ei______ . 11.00
SaisoNaler Salat 14.00
Vorspeisen

Hausgebeizte Forelle mit saisonalem Chutney und Nussbrot__ . .. .. 16.00
Hausgerduchertes Forellentartar auf Gemisecarpaccio_______ .. 16.00
Saisonales Gemise-Panna cotta mit KaseflQte .. 14.00
Choux mit Frischkaseflillung auf mariniertem Saisongemdise_ .. . 14.00

Ziegenkase Crostini mit Blattsalat 14.00



Hauptspeisen mit Fleisch und Fisch

Eine Starkebeilage und saisonales Gemlise sind im Preis inbegriffen.

Kalbsgeschnetzeltes an Whiskyrahmsauce. . 39.00
Kalbsschulterbraten an Weissweinjus.____ 36.00
Schweins-Cordon-Bleu (Fullung nach aktuellem Angebot). .. . . ... . 29.00
Schweinsfilet im Landrauchschinkenmantel dazu Portweinjus_____ 40.00
Gebratenes Schweinshalssteak mit Krauterbutter . ... 28.00
Rindsschmorbraten an Rotweinjus. 32.00
Rindsentrecdte ,Café de Paris® 200G . . .. 52.00
Rindsgeschnetzeltes an saisonaler Sauce 34.00
Rindsroulade geflillt mit Krauterfrischkdse im Speckmantel . ... . 35.00
Lammhuft-Spiessli mit saisonalem Pesto____ oo 42.00
Lammhuft-Schnitzeli mit Knoblauch-Krauterjus,_._ 42.00
Gebratene Pouletbrust mit saisonalem Chutney_ . 32.00
Pouletbrust-Streifen im Landrauchschinkenmantel . 32.00
Forellenfilets mit Wermut, Zitrone und Salbei aus dem Ofen.__ . 43.00
Sautierte Forellenfilets an Dillrahmsauce 43.00

Vegetarische Hauptspeisen

Eine Starkebeilage und saisonales Gemlise sind im Preis inbegriffen.

Blatterteigpastetli mit Gemlse-Krauterrahmsauce. . . 27.00
Quorngeschnetzeltes mit Whiskyrahmsauce 29.00
Bratkdse Cordon bleu (Flllung nach aktuellem Angebot) . 30.00
Vegetarischer Nussbraten an Krauterrahmsauce 31.00
Kase-NUSS-MUFINS 28.00
GriNes GeMUSECUITY 27.00
Gemuse-Jalousie Nach SaiSON. 28.00
Gebackener Tomme auf Gemuselinsen. 27.00
Beilagen

Nudeln, Pilaw Reis, Venere Reis, Risotto, Kartoffelgratin, Kartoffelstock,
Salzkartoffeln, Pommes Frites, Honigkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten,
Griessnocken, Polenta



Desserts

Panna cotta mit Frichtecoulis 10.00
Tiramisu Klassisch oder Frucht 11.00
Schoggimousse (dunkel, hell oder weiss) 11.00
Joghurtmousse mit Friichtecoulis 11.00
FrOChtemMOUS S 11.00
HONMIGMOUS S 11.00
Karamellkopfli mit Rahm 10.00
Fruchtsalat aus frischen Frichten, 10.00
SiMUS SChogQiKUCN N 11.00
Frichteparfait nach Saison 10.00
ZiME DA It 10.00
Grand Marnierparfait 12.00
Sorbetteller (3 SOt N ) 12.00
Cafe ACIUXE, 11.00
KESEPI A 14.00
Bare Mlntschi (hausgemachtes Praling) o ..2.50

Die Desserts bis und mit Fruchtsalat eignen sich auch flir eine Dessertauswahl in
kleinen Glasli. (Buffet oder auf Tischen verteilt). Bitte beachten Sie, dass pro
Sorte mindestens 10 Stlck bestellt werden mussen.

Wir empfehlen 2 Glasli pro Person



Seminarpauschalen

Die Pauschalen bieten wir Ihnen ab 10 Personen an. Die Preise verstehen sich
pro Person.

Halbtagespauschale 52.00

e Raummiete inklusive Bereitstellung

e Begrussungskaffee mit Kaffee/Tee, Gipfeli, Brotli, Frichten und Fruchtsaften

o Kaffeepause mit Kaffee/Tee, Geback, Frichten und Fruchtsaften

e 2-Gang Mittagessen mit Fleisch oder vegetarisch inkl. alkoholfreie Getranke

e Mineralwasser im Seminarraum, Beamer, Leinwand, 1 Flipchart, WLAN

TagespausChale 64.00
¢ Raummiete inklusive Bereitstellung
e Begrussungskaffee mit Kaffee/Tee, Gipfeli, Brétli, Frichten und Fruchtsafte

» 2 Kaffeepausen mit Kaffee/Tee, Geback, Friichten und Fruchtsaften

e 2-Gang Mittagessen mit Fleisch oder vegetarisch inkl. alkoholfreie Getranke

e Mineralwasser im Seminarraum, Beamer, Leinwand, 1 Flipchart, WLAN

Miete Technik/Infrastruktur

DJ-Konsole, Buhnenlicht, Beamer, Leinwand, Mikrofone, Verlangerungskabel,
Steckerleisten

Mischpult, Monitoring, DJ-Konsole, Bihnenlicht, Beamer, Leinwand, Mikrofone,
Verlangerungskabel, Steckerleisten

Diverse Infrastruktur

Klavier 50.00
Klavier, inkl StmMMUNG. 250.00
Beamer und Leinwand.___ 80.00
F DA 25.00
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